
 

Klassiker aus Österreich 
Ganzjährig 

 
 
 
 

Tafelspitzbouillon mit Rindsfleischklops und Grieß 
13 € 

 
Unser Backhendl vom Freiland Huhn, 

in Consomme poschierte Brust 
fermentiertes Gemüse, Kressecreme  

15 € 
 

Fermentiertes Gemüse mit Kernöl-Kressecreme (kalt) 
Rauchmandel und Kräuter 

12 € 
 

Unsere „Buschenschank- Vorspeisenvariation“ 
rauchige Schmankerl und Eingelegtes    

16 € 
 

Wiener Schnitzel vom Freiland Kalb 
Kartoffel-Gurkerlsalat, herbe Wildpreiselbeermarmelade 

Kleines 24 € 
Hauptspeise 34 € 

 
Tafelspitz vom Bayrischen Höhenfleckvieh 

Wurzelgemüse, Rindssud, Bouillonerdäpferl 
 und frisch gerissenem Kren 

Klein 24 € 
Hauptspeise 31 € 

 
Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster  

12 € 
  

Kaiserschmarrn Wölkchen 
6 € 



Neue Klassiker, falsch interpretiert 
  
3 Gänge als Menü 37 € 
 
 
 
 
Terrine von Ibaiama Rohschinken 
Venezianische Muscheln, Strandschnecken Tapenade   16 €  
 
Gebeizte Eifler Forelle, Kalamata Oliven 
Ochsenherztomate, Weizenessig        16 € 
 
Nordsee Merlanfilet 
Endiviensalat, schwarze Limette       17 € 
 
Reh von hier, rosa und kalt    
Nektarine und Spargel        19 € 
 
Atlantischer Rochen, Beurre Blanc mit Zitrus 
Dashi- Rahmgemüse        20 € 
 
Pilzrisotto mit Forellensud  
Safran und Gochujang Schaum        20 € 
 
Roulade vom Freiland Perlhuhn, Rohschinken  
Champignon Mousseline, Möhre       20 € 
 
Gerösteter Apfel aus dem alten Land 
Seeforelle aus den Alpen, Fregola      23 € 
 
Fledermaus von der Färse, Konrogrill 
Erbsen und Sellerie         25 €  
     
 
Kleiner Joghurteisbecher mit Zitrus, 2 Kugeln     7 €  
 
Mousseschnitte von Banane, Karamel und Vanille    10 € 
 
Vorarlberger Bergkäse von der Piesen Alpe 
Radicchio Marmelade         9 € 
 
Unser Apfelstrudel, Bayrische Milirahm Edition (klein)     7 € 

 
Kaiserschmarrn, Zwetschgenröster „Wölkchen“    6 €  


